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La interpretacion sensorial del vino es un :
libro realmente imprescindible para to- :
dos aquellos que desean profundizar :
sus conocimientos y, a la vez, disfrutar

con mayor intensidad el placer de be- |

berlos. Carlos Catania y Silvia Avagnina,

dos grandes técnicos argentinos, desde
el INTA de Mendoza, llevan anos dictan-
do el mejor de los cursos de degustacion
del pais. Ahora, en colaboracién con la
editorial Caviar Blue, que dirige Anne |
Carolina Biancheri, han dado vida a este
compendio de saber, donde los aromas
de cada varietal son explicados con sen-
cillez y un sélido respaldo técnico. Facil
de leer, con una clara diagramacion, es
un libro que echa buena luz sobre temas !
que la gente desea conocer. Fara disfru-
tarlo de a poco, pagina a pagina, sorbo a

sorbo, como al mejor de los vinos.
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Caviar Bleu, presenta su nuevo proyecto editorial, una
publicacién realizada en coedicién con el INTA. Se trata de
Iu version :drtoml del reconocido “Curso de

sensorial del vino”, dictado por los

especmllstas Silvia Avagnina y
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LIBROS

ELVING Y LOS SENTIDOS

Caviar Blue Editora lanzd al mercado el li-
bra “Curso de Interpretacion Sensorfal del
Ving", de los especialistas Carlos Catania
v Silvia Avagnina. La obra refleja el trabajo
realizade durante mas de dos décadas por
el INTA, v su equipo de endlogos e ingenje-
ros agraonomaos. El libro estd inspirado en
los cursos que el Instituto ofrece de maneara
iminterrumpida desde 1988, En sus paginas
sediscuten la psicalogia y fisiologia de la de-
gustacion, asi como la dificultad de lograr
descriptores sensoriales objetivos y una
medicidn de sus intensidades.
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La interpretacion

sensorial del vino

Caviar Bleu Editora
Andina Sur lanzé la
coedicion de una
obra realizada junto
al Instituto Nacional
de Tecnologia
Agropecuaria. Se
trata de la version
editorial del
prestigioso e interna-
cionalmente recono-
cido "Curso de
interpretacion
sensorial del vino",
dictado por los
especialistas Silvia
Avagnina y Carlos
Catania, que refleja
el trabajo de mas de
dos décadas de
investigadores del
INTA junto a endlo-
gos y bodegas del
rubro de todo el pais.

La wnterpretacion
sensorial

del vino

LARLOS CATANIA Y STIVIA AVAGNIMA

INTA
EBEITSRL AN PENA WD



e trata de una publicacion de lujo por su altisi-
mo valor técnico, el tratamiento riguroso y
pedagdgico de sus contenidos y la calidad de su

factura. La obra resulta especialmente Gtil para
los amantes del vino, las escuelas de sommeliers,
profesionales de la gastronomia, cavas turisticas
de bodeqas, altos circulos enolégicos y organiza-
ciones vinculadas al vino. El libro en cuestion
ofrece una compilacion de experiencias y conoci-
mientos sobre la interpretacion sensorial del
vino.

Empresas, profesionales y aficionados del
mundo del vino, podran acceder a este material
surgido de la investigacion de cientificos argenti-
nos, que trabajan arduamente por la calidad vy el
desarrollo de la industria vitivinicola. Este libro
fue inspirado en el Curso Superior de
Degustacion de Vinos que el INTA viene ofre-
ciendo ininterrumpidamente desde el ano 1988,
basado en mas de treinta afios de experiencia en
investigacion, experimentacidon y extension vitivi-
nicolas. En él se resumen los resultados de los
estudios que el INTA desarrollé en las diferentes
regiones vitivinicolas de nuestro pals, sumados a
una extensa revision de la bibliografia mundial.
El sector vitivinicola ha realizado y esta realizan-
do importantes esfuerzos para potenciar y jerar-
quizar los vinos argentinos, accion estratégica en
la que Investigacién, Desarrollo e Innovacion han
sido fundamentales, para posicionar a la
Argentina como un pais vitivinicola de primer
nivel.

En la década del "80, el INTA y otras institucio-
nes del sector de Ciencia y Tecnologia, iniciaron
diferentes acciones de investigacion y desarrollo
para aclarar un confuso panorama varietal, de
manera que lograron la identificacién correcta
de los cepajes implantados en las distintas regio-
nes viticolas argentinas. El trazado de este
“mapa” seria la base para iniciar un proceso pro-
gresivo de mejoramiento. Luego la investigacién
se enfocd en estudiar la influencia de nuevas tec-
nologias de manejo de vifiedos y encldgicas
sobre la calidad del vino. Actualmente, se estan
evaluando nuevas regiones vitivinicolas que se
suman a las ya tradicionales y variedades ain no
exploradas en nuestro pais, pero reconocidas a
nivel mundial.

El libro discute la psicologia y la fisiologia de
la degqustacidn, la dificultad de lograr descripto-
res sensoriales objetivos y una medicion de sus
intensidades. Detalla las implicancias organolép-
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ticas de los componentes odorantes, acidos, dul-
ces y de los polifencles del vino. Analiza uno a
uno los diferentes factores agros ecologicos, viti-
colas y enoldgicos que modifican sensorialmente
los vinos, con una particular atencién a los vinos
varietales mas importantes en el nuevo mundo
vitivinicola, asi como a los tradicionales vinos
BLropeos.

Culmina la obra un diccionario de degustacién
donde se detallan los descriptores organolépticos
que aparecen en los vinos, las moléculas respon-
sables y su modificacion por factores agroenolo-
gicos, con la finalidad de capacitar a agronomos
y enodlogos en la manera de reproducir dichas
notas sensoriales mediante el manejo del proce-
so viticola y enolégico.

"Esperamos que este esfuerzo colectivo sea
una herramienta util para todos los integrantes
de la cadena agroalimentaria, y contribuya a
incrementar la calidad de los vinos argentinos y
potenciar su presencia en todos los mercados
mundiales®, sefiala Carlos Parera, director del
Centro Regional Mendoza-5an Juan INTA.

Comentarios

Pedro Marchevsky, uno de los principales enc-
logos del pais, sefald que “en la historia reciente
de la vitivinicultura argentina, podemos sefialar
que a final de la década del ‘80 se produce un
gran cambio en las caracteristicas de los vinos,
gue nos permitio integrarnos al mundo como
un nuevo jugador de interés, no solo como
importante productor y consumidor de vinos
sino como capaz de producir vinos de-alta gama
¥ de aceptacién internacional ™.

Aclara Marchevsky que para lograr este hecho
fue necesario un cambio de conocimientos,
informacion y destreza en el conjunto de técni-
cos y personas relacionadas a la industria. En este
proceso, el curso de degustacion del INTA, arma-
do y conducido por Silvia Avagnina y Carlos
Catania, fue un elemento motor y basico en la
capacitacion de los que deblamos llevar a cabo la
transformacion.

El desarrollo de un idioma nuevo y amplio,
permitid aumentar la capacidad de elaboracion
de nuevos y mejores vinos y colabord en los pro-
cesos de venta y marketing. La concepeion del
curso consiste basicamente en crear en los alum-
nos un nuevo idioma y lenguaje para adquirir
destreza en la percepcion de los colores, aromas,
texturas y caudalias de los vinos. Con este nuevo



48 - ACAECER

idioma, los alumnos pueden comprender y
ampliar su capacidad de percepcion, su sensibili-
dad y conocer los umbrales de sensibilidad de si
mismos en cada descriptor.

El curso, desarrollado ininterrumpidamente
desde esa época hasta la actualidad, ha sido y
sigue siendo un eje fundamental para la creacion
de la Argentina como potencia vitivinicola, no
por su tamafo sino por calidad. "Disponer de la
version escrita, es realmente un nuevo aporte
que aumentara su difusién y serd un homenaje a
la perseverancia y alto nivel de Silvia y Carlos que
trabajan para el desarrollo y éxito de fa vitivini-

cultura argentina ", concluyé Marchevsky.
Por su parte, Roberto de la Mota, endlogo des-

arrolla actualmente el proyecto de la Bodega
Mendel, afirma que “La interpretacién sensorial
del vino”, s un excelente titulo que define y
expresa con precision lo que es el vino, tal como
lo concibo desde mi perspectiva de ingeniero
agronomo y enologo®. Fruto magnifico de la
combinacién de gran cantidad de variables, el
vino nace en un terrufio determinado de un
vifiedo, que esta conformado por un material

vegetal definido. A estas variables fundamenta-
les se suman muchas otras, que van desde la
cosecha al embotellado, o mejor a la copa, para
definir la calidad o la percepcion que tendra un
consumidor.

Expresa de la Mota que “como creador de
vinos, me resulta fundamental que el destinata-
rio final de tan ardua labor pueda apreciario®. Y
agrega: " Sabemos que el vino es una bebida
milenaria y que su apreciacion tiene que ver con
las costumbres, tradicion culinaria, cultura, infor-
macidn y formacion para la degustacion.
Estudios recientes han demostrado que no esta-
mas naturalmente preparados para apreciar el
vino que es, tal vez, la bebida mas compleja que
conocemos. En &l se combina una enorme varie-
dad de aromas, sabores y sensaciones, que exi-
gen capacidad y conocimiento para poder anali-
zarlo. A primera vista no parece sencillo que fru-
tos, flores, madera, vainilla combinados con
astringencia, acidez, taninos dulces y grasos, pue-
dan producir un enorme placer. Sin embargo,
con la experiencia y el conocimiento, el consumi-
dor podra apreciar y mejor aun, definir un vino ",

A juicio de Roberto de la Mota, Carlos Catania
y Silvia Avagnina son los técnicos mas experi-
mentados en la ensefianza de la degustacion.
Creadores y autores del mas tradicional, comple-
to y mejor curso existente en la Argentina, han
desarrollado una metodologia que permite
adquirir los elementos fundamentales para apre-
ciar los vinos. El lector encontrara ademas, los
descriptores que lo habilitaran para describir sus
sensaciones y guardarlas en su memoria.

Dice de la Mota que "a aquellos lectores nedfitos
en la materia, quisiera advertirles que estan a
punto de ingresar al vasto, complejo, muy intere-
sante y no menos apasionante universo de los
vinos de nuestro planeta. Tal vez parezca exage-
rada esta expresion, pero cuando vayan descu-
briendo nuevos origenes, terrufios, variedades y
combinaciones gastronémicas, comprenderan
por qué, quienes se internan en el mundo de los
vinos, se convierten en fanaticos".

A medida que acumulen conocimientos y
experiencias podran descubrir momentos, combi-
naciones o situaciones que se adaptan a distintos
tipos de vinos.

Otras opiniones
El bodeguero Adriano Senetiner afirma que
desde el comienzo, la sensacion que le produjo



el primer Curso Superior de Degustacion de
Vinos organizado por el Centro de Estudios de
Enologia del INTA, fue como si se abriera una
nueva etapa en Mendoza hacia el avance de |la
investigacion profesional, seria y profunda tras-
mitida a todas aquellas personas que querian
aumentar sus conocimientos acerca de los aro-
mas, gustos, defectos o virtudes del vino, tanto
argentino como del resto del mundo.

En un mundo de pesimismo y de valores des-
prestigiados alla por fines de la década del "80,
recuerda Senetiner que “siendo presidente del
Centro de Bodegueros de Mendoza, observé con
gran satisfaccion que en la vitivinicultura argenti-
na se estaba por iniciar una nueva etapa en af
quehacer diario de las Estaciones Experimentales
del INTA®, En la provincia, se intuia que la con-
densacion de los diversos aportes estaba eclosio-
nando... "y el fruto para mi mds significativo fue
el primer Curso Superior de Degustacion que se
dictd en la EEAM del INTA".

Desde ese momento, en Mendoza y en la
Argentina en general, hubo una herramienta
mas que contribuyo y sigue aportando a esta
continuada e inexorable escalada hacia el conoci-
miento y la calidad de nuestra produccién vinico-
la.

También dio su opinidn Jean Pierre Thibaud,
presidente de la Bodega Ruca Malén, quien
declard estar "abrumado por este libro, que
detalla con explicaciones técnicas los profundos
conocimientos gue tiene la gente del INTA
Mendoza para hacer vinos sobresalientes”. Pero
aclara que sin embargo "se pone al alcance de
los lectores que no son endlogos y de aquella
parte de la poblacion, en fuerte crecimiento y
gue simplemente trata de tomar un buen vino,
explicaciones sobre todo el proceso de elabora-
cion de esa bebida, resaltando su complejidad y
el trabajo para consequir matices que conforman
la diferencia entre un vino sobresaliente y un
vino del monton ™.

Ademas, a pesar que se conoce el vino desde
la borrachera de Noé, dice Thibaud, son los avan-
ces técnicos de los Gltimos diez afios los que
revolucionaron la industria, y "fuera de toda dis-
cusion, ef INTA esta en la vanguardia de tales de-
sarrollos”.

Afirma ademas que "tuvimos la gran suerte,
en 1999, cuando iniciamos la elaboracion de los
vinos de Bodega Ruca Malén, de firmar un con-
venio con el INTA Mendoza en el tema vitivinico-
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la, junto a Raul del Monte, Silvia Avagnina y
Carlos Catania, para efectuar ensayos y colaborar
con la puesta a punto industrial de un novedoso
¥ original sistema de pisoneo automatico que
estaban desarrollando”. En aquel entonces,
rememora que vinificaban en una bodega ubica-
da muy cerca del INTA, con lo que "multiplica-
mas nuestros contactos y reuniones con estos
tres técnicos, gue no solo nos guiaron para ef
proceso de vinificacién, sino que su profundo
conocimiento de los terroirs y de las variedades y
clones que mejor se desarrollan en Mendoza, de

entrada nos oriento hacia la materia prima que
iba a dar los resultados gue anhelabamaos obte-
ner”®,

Ese trabajo en comdn aportd un beneficio adi-
cional: la colaboracion del grupo v de sus conoci-
mientos enologicos, tan bien explicados en el
libro y divulgados con gran generosidad, permi-
tid de entrada elaborar vinos de gran calidad
gue tuvieron muy buen eco en el mercado
domeéstico, Inglaterra y los Estados Unidos m
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